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VII. MÁRTON NAPI LUDASÉTELEK FŐZŐ-, SÜTEMÉNYKÉSZÍTŐ, VALAMINT 
IV. TÖKFARAGÓ VERSENY
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  KISS  ATTILA                              EMLÉKÉRE
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Rendezvény helyszíne: HORGÁSZTÓ, ECSER TÓDŰLŐ 1.
SZENT MÁRTON LEGENDÁJA 

Pannoniában, Sabaria városában született, de Itáliában, Paviában nevelkedett. Atyjával, aki a hadseregben tribunus volt, együtt harcolt Constantinus és Julianus császárok alatt. Nem saját jószántából ugyan, mert gyermekkorától fogva isteni kegyelem hatotta át, s amikor tizenkét éves lett, szülei akarata ellenére a templomba szökött és kérte, hogy vegyék fel a hittanulók közé. Ettől kezdve remeteségben élt volna, ha testének gyengesége ebben meg nem akadályozza. Mikor pedig a császárok elrendelték, hogy a veteránok fiai harcoljanak az atyák helyett, hadba rendelték Mártont is, mihelyt tizenöt éves lett. Elég volt neki egyetlen szolga, azt is inkább ő szolgálta ki, még a lábbelijét is ő húzta le, és ő tisztította.
VERSENY KIÍRÁS
Bevezető 
Minden nemzetnek csodálatos hagyományai vannak minden területen, így nekünk, magyaroknak is. Ezen a hagyományokat őrizni kell, meg kell becsülni, nem szabad a feledés homályába elbújtatni, éltetni kell. Alázattal és tisztelettel kell a múlt emlékeit védeni, mert sok olyan dolog jött létre, amikre büszkék lehetünk. Ezek közé tartozik gasztronómiai kultúránk is, melynek hagyományosan része a Márton napja is, Az ország különböző tájain másként főzik vagy hívják egyes ételfajtáinkat, de az eredménye ugyan az, az üres gyomor megtöltése. Tegyünk félre minden intrikát, és közösen vigadjunk, ünnepeljünk, mert az is belefér a barátság ápolásába.
A verseny fővédnökei:                        Gál Zsolt
Ecser Nagyközség Polgármestere
Kiss Attila

Vállalkozó, Tápiószentmárton

Dr. Simon Tamás

IPA Magyar Szekció Elnöke

Szabadtűzi Lovagrend Nagymestere
Védnökök és támogatóink:
Földes István  Kárpát-Medencei Magyarokért Közhasznú Alapítvány
Matusz Balázs  MATUSZ-VAD Zrt. elnök-vezérigazgatója
Gyolai Zoltán  zöldségkereskedő
Soós Zoltán     a Soós-tészta kft tulajdonosa

Mándy Ferenc Koronatészta tulajdonosa
Szever Pál        Rábai Művelődési Ház és Könyvtár mb. Igazgatója

Rendező:
Ecser Nagyközség Önkormányzata , Rábai Mihály Művelődési Ház és Könyvtár 
és a Rákos mezeje Horgász Egyesület támogatásával
Szabadtűzi Lovagrend Rendvédelmi Főkapitánysága, az
IPA Magyar Szekció Közép-Magyarországi Szervezte

Lebonyolításért felelős:                             Lovasi József

IPA MSZ KMSZ elnöke
Szabadtűzi Lovagrend Rendvédelmi Főkapitánya
Rendezvény helyszíne és ideje : HORGÁSZTÓ, ECSER TÓDŰLŐ 1.

2020. november 07.
Zsűri tagjai: a Szabadtűzi Lovagrend zsűri minősítésű Lovagjai !
A tökfaragó verseny zsűri elnöke Takács József olimpiai bronz, és egy világbajnoki ezüst érmes ételszobrász, aki bemutatót is, tart a nap folyamán!

A főzőverseny jellege: szabadtűzi eszközök használatával - villany nem megengedett - készítendő ételek versenye.  

Csapat összetétele: 

A főzőcsapat 1 fő vezető „szakácsból” és korlátlan létszámú segítőből, „kuktából” áll.
A verseny kategóriái: 

1.  Liba leves, vagy  libás előétel
2.  Ludaskása, vagy más jellegű libás étel készítése 
3.  Otthon, szabadtűzőn, vagy szabadban készített sütemények 

Külön kerül értékelésre, a 10-18 éves korosztály – különöse az Ecseri általános iskola tanulói jelentkeznek a versenyre!

A nevezés ételkategóriánként is leadható, de komplett menüvel is lehet jelentkezni. ( csak a sütemény setén nincs nevezési díj)
Az ételek elkészítési lehetőségei: Nyílt, természetes tűzön, illetve gáz eszközök használatával (villany használata tilos), bográcsban, grillen, vagy tárcsán.

A kiegészítő nyersanyagot és a főzéshez szükséges ízesítő, kiegészítő anyagokat főzési kategóriánként minden csapat hozza magával, mert a helyszínen a szervezők 1,5 kg vegyes libaaprólékot, 0,5 belsőséget és 0,5-0,5 kg sárgarépa, zöldséggyökér, 4 fej vöröshagyma és  0,5 kg rizst biztosítanak.

Kérjük, amennyiben lehetséges, saját eszközöket mindenki hozzon magával
Főzési adagszám:
Minimum 10 adag, melyből 1 adagot a zsűrinek kell bemutatni, továbbá adagokat csak kóstolójegy ellenében lehet kiosztani. Az ételből a csapaton kívüli személyeknek csak kóstolójegy ellenében lehet adni. A kóstolójegyet az információnál lehet megvásárolni 300 Ft-os egység áron, melyet a csapatok ugyan ott visszaválthatnak. Minden kóstoló jegy után 100 Ft illeti a csapatot.
PÉNZÉRT ÁRUSÍTÁS NEM MEGENGEDETT !!!
A verseny napja : 2020. november 07.

Elkészítési időtartam: 0900 – 1400  óra között.

Zsűrizés: 12.00-13.30 óra között.

Elkészíthető ételek:
szabadtűzi eszközök használatával - villany nem megengedett - készítendő Márton napi libás ételek és helyszínen, illetve otthon sütemény bemutatása. 

Nevezési határidő: 2020. november 01-ig nevezési lappal.

Szálláshely : igény esetén 2020. október 25-ig kérjük a jelentkezést eljuttatni.
E-mailbe : ipajozsi@vipmail.hu, ipajozsi@gmail.com vagy 
Levélben: Lovasi József  2234 Maglód Wodianer u. 20.

Nevezési díj:  4.000,- Ft., magába foglalja helyszínbiztosítást, a sátrat, a sörpadot és a fentebb írt nyers anyagokat.      

Nevezési díj befizetése:    A nevezési díj befizetésére a helyszínen is van lehetőség.
 A szervezők örömmel fogadnak minden díj felajánlást.

Minden főzőhelyhez minimális számban rendelkező sátrat és  asztalt és 2 padot  biztosítunk !
A versenyben induló főző csapatoknak egy 3x3 m nagyságú sátorhelyet és ugyan akkora előteret biztosítunk. melyet a csapatoknak kell felállítani és lebontani, valamint visszacsomagolni abba az állapotban amint azt átvették.
A FŐZŐHELYEK KÖZÖTTI VÉDŐ TÁVOLSÁG  3-4 m BETARTÁSA KÖTELEZŐ A CIVID-19 JÁRVÁNY MIATT!
TŰZTÁLCA HASZNÁLATA KÖTELEZŐ !! , MELYET igény esetén 1000 Ft bérleti díj ellenében korlátozott számban biztosítunk.
A versenyhez szükséges eszközökről a csapat gondoskodik (bogrács, rostsütő, állványok, vágó-deszkák, kések, grill eszközök, illetve a higiénia betartásához szükséges mosogatószerek és mosogatóeszközök). Vizet és a fát a rendezőség biztosítja.

Villanyáram vételezésre lehetőség van, amire az igényt a nevezésnél kérjük jelezni.
Villanyáram az étel készítéséhez semmilyen formában nem használható!!

A megadott nevezési határidő után nevezést nem tudunk elfogadni, illetve ez nagyon indokolt esetben lehetséges.

A részvétel feltétele a nevezés leadása, illetve a részvételi díj befizetése

A nevezések sorrendjében a csapatok sorszámot kapnak, mely egyben a főzőhely számát is jelenti majd. Az egy helyről érkező csapatok természetesen egymás mellet foglalhatnak helyet.

Minden csapatnak lehetősége van bemutatni a környezetét, ahonnan érkezett. Ezt tehetik a főzőhely díszítésével és szóban is, illetve a főzőhelyen kiállított ismertető anyagok segítségével is történhet. Az egyes főzőhelyeket a zsűri pontozza és azt a végén értékeli is.

Díjazás:

1. kategória: A megfelelő pontszámot elérő csapatok 1-3 helyezett oklevél+serleg+érem és tárgyjutalom

2. kategória: A megfelelő pontszámot elérő csapatok 1-3 helyezett oklevél+serleg+érem és tárgyjutalom
3. kategória : A megfelelő pontszámot elérő csapatok 1-3 helyezett oklevél+serleg+érem és tárgyjutalom
Különdíj:
 -   KATEGÓRIÁNKÉNT A ZSŰRI DÖNTÉSE ALAPJÁN 1-2 ITÉLHETŐ ODA

 -   LEGSZEBBEN DÍSZÍTETT LIBÁS-TÖKÖS FŐZŐHELY 
 -   LEGSZEBB TÁLALÁS

 -   LEGVIDÁMABB CSAPAT

VÁNDORKUPA azt a csapatot illeti meg, amely mind a három kategóriában indul. A szerzett pontok összesítése alapján kerül átadásra!- 
Továbbá a kapott felajánlásokból, a zsűri által a helyezetteken kívül, arra érdemesnek ítélt – a felajánló által is támogatott – ételek készítői részére oklevél kíséretében különdíj kerül átadásra.
Vándordíj a legjobb teljesítményt nyújtó csapat kapja meg és egyben a  libás ételek bajnoka cím tulajdonosa lesz.
Igény esetén szállást és étkezést is tudunk biztosítani 4000 – 6500 Ft/fő/ éjszaka+1200 Ft. reggeli
VERSENY LEBONYOLÍTÁSA
A verseny részletes időrendjét külön jelezzük majd.

A versenynapon 07.30-08.30 történik a megküldött jelentkezési lapok alapján a csapatok regisztrálása, amikor közölni kell a készítendő étel elnevezését. Valamint átvehető a szervezők által biztosított alapanyag.
A tűzgyújtás idejét egy harsonaszó és ágyúdörgés jelzi majd a megnyitót követően. A start jel elhangzása előtt az alapanyag átvizsgálására, tisztítására és a kiegészítő anyagok kihelyezésére, előkészítésére van lehetőségük a versenyző csapatoknak. Amennyiben a startjel elhangzása előtt valamelyik csapat tüzet gyújt a versenybogrács alá, kizárja saját magát a versenyből

Zsűrizésre az elkészült ételeket az eligazításon elhangzott időpontban lehet a zsűri asztalán elhelyezni. A leadáskor minden csapatnak 3-5 perc áll a rendelkezésére az ételhez kapcsolódó produkció, illetve népi hagyományokat bemutató előadására. A meghatározott időbe a zsűri elé tálalt, az asztalon elhelyezett, bemutatott és elkészült ételek vesznek részt a versenyben. 

NYERSANYAG                                 
           

A helyszínen minden csapat a kiírásban szereplő anyagokat megkapja és olyan egyéb termékből egészíti, illetve készíthet ételt, melynek az eredetét igazolni tudja, illetve annak egészégre ártalmatlanságáról garanciát vállal.

Az elkészítéshez szükséges egyéb ízesítőkről és nyersanyagokról a versenyző gondoskodik.

ZSŰRIZÉS

Az zsűri tagjai a nemzetközileg elfogadott zsűrizési szempontok alapján értékeli az ételeket és süteményeket. A zsűritagok egyenként pontozzák-értékelik a csapatokat, majd az általuk adott pontszámok összesítésével határozzák meg az adott csapat helyezését, a végeredményt.

A zsűri a főzés megkezdésétől a tálalásig végig pontoz! (Szempontok: megjelenés, tisztaság, ésszerűség, csapatmunka, tálalás, hőfok, íz, stb.)
A készételből egy adagot kitálalva a zsűrinek kell biztosítani a bíráláshoz. Az elkészült és értékelésre leadott ételeket kérjük majd a zsűrizés végéig meghagyni, mert így az esetleges viták elkerülése érdekében a zsűri azt ismételt ellenőrzésre visszakérheti.[image: image12.jpg]



TÖKFARAGÓ VERSENY

Ecser Horgászó 2020.november 07. 10.00-12.00
A verseny a hagyományok követése és ápolása céljából kerül megrendezésre, melyre várunk minden kedves érdeklődőt.  A versenyre várunk minden alkotni szeretőt kortól, nemtől függetlenül.
A helyszínen biztosított alapanyag felhasználásával, vagy otthonról hozott és bemutatott tökből – nem előfaragott -  készülhetnek a remekművek, az alábbi kategóriákban :

1. Óvodás korúak
2. 6-10 éves korosztály
3. 10-14 éves korosztály

4. 14-18 éves korosztály

5. Felnőtt korosztályú 

A zsűri külön értékeli a kategóriákat, illetve az adventi motívumok megjelenését a versenyművön.

A TÖKFARAGÓ VERSENY ZSŰRI ELNÖKE 

TAKÁCS JÓZSEF OLIMPIAI BRONZ, ÉS VILÁGBAJNOKI EZÜST ÉRMES ÉTELSZOBRÁSZ, AKI BEMUTATÓT IS, TART !

Díjazás : kategóriánként  1-3. helyezettek számára serleg, oklevél és némi különdíj.
A helyszínen biztosítunk korlátozott számban faragó eszközöket is.

 A helyszín megközelíthető : 
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A sportpályától ( Ipar u.) tábla jelzi a fekete vonal mentén a tóhoz vezető utat!
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Ady E. u. Ipar u. csomóponttól a vonal jelzi az utat!
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